com's

A LA MAISON

Pl77ER\N

PlZZA NAPOLITAINE
AU FEU De BOIS

Votre pizzeria conviviale ou authenticite, produits frais et saveur maison se rencontrent
pour eqgaler vos papilles a chaque bouchee sur place ou a emporter !

/ 38 Rue Thiers - 59140 Dunkerque \

(Face a la sous-prefecture)

T€l: 07.66.22.59.76

HORAIRES :\»9
®>

Du Mercredi au Vendredi :
12h - 14h /18h30 - 21h30
Samedi : 18h30 - 22h
Dimanche : 18h30 - 21h30

\ Fermé le Lundi & Mardi /




Sauce tomate San Marzano, mozarella fior di latte,
parmigiano, basilic frais, huile d'olive EVO

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
chiffonnade de dinde cuite, champignons frais, parmigiano,
basilic frais, huile dolive EVO

Creme boursin, mozzarella fior di latte, gorgonzola, fromage
de Bergues, parmigiana, miel, persil frais, huile d'olive

Creme boursin, mozzarella fior di latte, courgettes, tomates
cerises confits, aignons confits, huile dolive EVO

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, merguez
de ['Etoile du Nord, parmigiano, oignons confits, stracciatella,
basilic, huile d'olive EVO

Creme boursin, mozzarella fior di latte, lardinette de dinde,
chevre, billes de mozzarella, persil frais et huile d'olive

(Pour les enfants de - 12 ans)

Petite Marguerite
+ Sirop a l'eau ou Briquette de jus
+ B-ready nutella

Creme de pomme de terre violette, mozzarella fior di latte, fromage
a raclette, chiffonnade de dinde, persil frais, huile d'olive EVO

Creme fromagere-curry, mozzarella fior di latte, émince de poulet,
champignons bruns, stracciatella, basilic, huile d'olive

Creme de ricotta, mozzarella fior di latte, chiffonnade de dinde,
stracciatella, eclats de pistaches, parmigiano, pesto basilic, huile
d'olive EVO

Creme de ricotta, mozzarella fior di latte, saumon fumée”, roquette,
stracciatella, graines germées, huile d'olive EVO

Creme de truffe blanche, mozzarella fior di latte, champignons
frais, stracciatella, eclats de pistaches, huile de truffe

boule de burrata 5 € / viande ou charcuterie 2 € / legume 1 €

Speculoos ou Oreo

Pizza nutella avec éclats de pistache

Vanille, Fraise ou chocolat



Burrata cremeuse, tomates cerises confites, pesto, basilic
et huile d'olive EVO (+ pain pizza 2€)

Pains pizza sauce tomate a saucer dans la stracciatella et
son huile d'olive EVO

Mini pizza sauce tomate basilic, chiffonnade de dinde ,
burrata cremeuse accompagnee de roquette, tomates
cerises confites, pesto basilic, huile d'alive EVO

Citron de Sicile
Orange Sanguine
Mandarine verte

Biére sans alcool au gingembre epice 20cl
Boisson locale fermentée a base de the vert
Cocktail sans alcool aromatisé a la Péche

Spritz italien sans alcool
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Creme boursin, chiffonnade de dinde, roquette,

stracciatella, huile d'olive EVO

Sauce tomate San Marzano, Mozza fior di latte, tomates
cerises canfites, roquette, stracciatella, basilic, huile d'olive

] Focaccia au choix + 1 soft ou 1 eau

*Coeur de la Burrata

Ananas, Pomme ou Mangue

Coca-Cola ou Coca zéro
Tropico

Fuzze tea péche

Sprite

Schweppes Agrumes

Evian, San Pellegrino
Supplément Sirop

Expresso ou allonge
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coms.ala.maison

coms a la maison

Www.comsalamaison.com
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